Blomkalssuppe med krydderurter forret til 4 personer:

1 blomkals i sma buketter og stokken fintsnittet
2 store kartofler i tern

1 174 liter grgnsagsbouillon

En lille handfuld friske basilikum

1 dl madlavningsflgde 18 %

Kog blomkal og kartoffeltern more i bouillon — ca. 15 min. Blend suppen med krydderurter og haeld den
tilbage i gryden. Kog den igennem med flgde og smag til med salt og peber.

Server evt. ristede bacon til.
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