Citronfromage m/ flgde og chili chokolade (4 pers.)

4 blade husblad

3 store g

100 gr. Sukker (1 1/4 dl)
Revet skal fra 1 gko citron
Saft af 1 citron (ca. % dl)

Y% liter piskeflgde (lidt fra til pynt)

Chili chokolade

Leeg husblasen i blgd i koldt vand 5 min. Pisk hele aeg og sukker til luftig seggesnaps med elpisker. Traek
husblasen op af vandet med det vand, der haenger ved. Smelt den i vandbad. Bland den med citronsaft og
skal. Rgr husblasen i aggene. Pisk flgden stiv og vend den forsigtigt i 2ggemassen, nar den er nasten stiv.

Hzeld fromagen i en skal og pynt med flgdeskumstoppe og chili chokolade (synd ikke at bruge rigtig chili
chokolade) fgr servering.
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