Opskrift pa Kartoffel- og porresuppe

Ingredienser:

- 50gr.Smor

- 400 gr. Porre i skiver

- 400 gr. Kartofler i sma tern
- 1llgg

- 9dl grensagsbouillon/fond
- Salt og peber

- Y%dlflgde

- 1dlsgdmaelk

Anretning:

- 1porreiskiver

- Smegr

- % dlflgde

- 2 spsk purlgg, hakket/klippet i sma stykker
- Friskkvaernet peber

Smelt smegr i en gryde og tilseet porre, kartofler og Igg. Vend det godt rundt i smgrret, krydr med salt og
peber. Lad blandingen simre under lag ved svag varme i ca. 10 min. Tilsaet herefter bouillon, bring suppen i
kog og lad den simre i cirka fem minutter indtil grgnsagerne er mgre. Pas pa med at koge den for laengeda
den i sa fald kan miste smag. Nar grgntsagerne er kogt maere, blendes suppen i en blander, foodprocessor
eller med en stavblender. Tilseet maelk og flgde og smag suppen til.

Til anretnig sauteres porre i smgr i fem minutter. Suppen haldes i skale og anrettes med porre, flgde,
purlgg og peber.
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